
Détails du produit

6 bouteilles de Champagne Expérience

Domaine : André Jacquart

Cépages : Chardonnay

Région : Champagne

Appellation : Champagne Brut 1er Cru

Nature du sol : Craie

Culture : Traditionnelle

Vinification : Fermentation alcoolique de
30% de la cuvée en barrique de 2 à 5
vins

Elevage : Sur lie fine en barrique pendant
6 mois pour 30 % de la cuvée

Accord mets / vin : Apéritif, coquilles St-
Jacques au beurre blanc, carpaccio de
langoustines

Maturité : A déguster dans sa jeunesse, 2
ans de garde possible

Service : Déguster à 8 °C

Contenance : 6 x 75cl

Conditionnement : Carton

Degré alcoolique : 12 % vol
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